



Słodki poczęstunek


Propozycje


1. Mus truskawkowy z owocami leśnymi 100ml (1 porcja/ 10 zł netto)


Delikatny mus truskawkowy na bazie świeżych truskawek oraz jogurtu naturalnego ułożony na frużelinie z 
owoców leśnych. Dekorowany świeżymi owocami.


2. Tiramisu tradycy jne 60ml (1 porcja/ 7 zł netto) 

Krem tiramisu na biszkoptach nasączonych kawą z rumem.


3. Tiramisu pistacjowe 60ml (1 porcja/ 8 zł netto) 

Krem tiramisu (z dodatkiem pasty pistacjowej 100%) na biszkoptach nasączonych kawą z rumem.


4. Tiramisu cytrynowe 60ml (1 porcja/ 8 zł netto)

Krem Tiramisu (z dodatkiem kremu lemon curd) na biszkoptach nasączonych kawą z rumem.


5. Panna cotta 60ml (1 porcja/ 8 zł netto)

Deser śmietankowy otulony malinowym sosem. Zdobiony świeżym owocami.


6. Panna cotta kawowa z Kahlua 60ml (1 porcja/ 9 zł netto)

Kawowy deser śmietankowy z dodatkiem likieru Kahlua okryty delikatnym kremem czekoladowo-kawowym.


7. Monoporcja ‚Czekolada mango-marakuja’ (1 porcja/ 14 zł netto)


Ciastko musowe ułożone na delikatnym, bezmącznym biszkopcie czekoladowym. Aksamitny mus czekoladowy z 
owocowym wnętrzem Mango&Marakuja. 


8. Monoporcja ‚Śliwka w czekoladzie’ (1 porcja/ 14 zł netto)


Ciastko musowe ułożone na cienkim biszkopcie czekoladowym. Puree śliwkowe okryte delikatnym kremem 
arachidowo-czekoladowym. Całość otulona cienką warstwą gorzkiej czekolady 70%.


9. Deser ‚Wiśniowa fantazja’ (1 porcja/ 12 zł netto)


Aksamitny mus czekoladowy na bazie belgijskiej czekolady deserowej okrywający wiśniową frużelinę. Całość 
okryta czekoladową prażynką.


10. Sernik delikatny 4cmx4cma (1 porcja/ 9 zł netto)


Delikatny na kruchym spodzie stworzony z trzech rodzajów sera: pełnotłustego twarogu, serka 
śmietankowego oraz serka Philadelphia.


11. Ciasto marchewkowe 4cmx4cma (1 porcja/ 7,5 zł netto)


Ciasto przepełnione startą marchewką. W smaku korzenne oraz cytrusowe. Dekorowane kremem 
jagodowym na bazie serka mascarpone oraz jogurtu jagodowego.


12. Ciasto czekoladowe 4cmx4cma (1 porcja/ 9 zł netto)


Kakaowe ciasto biszkoptowe nasączone kawą z dodatkiem rumu. Okryte puszystym musem czekoladowym 
na bazie belgijskiej czekolady mlecznej. Dekorowane świeżymi owocami.
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13. Ciasto W-Zka 4cmx4cma (1 porcja/ 8,5 zł netto)


Dwa blaty kakaowego biszkoptu przełożone delikatnym kremem śmietankowym z dodatkiem wiśniowej 
frużeliny.


14. Tartaletka szarlotkowa (1 porcja/ 12 zł netto)


Kruche, cienkie ciasto przepełnione kawałkami polskich jabłek odm Szara Reneta zapiekane pod 
cynomonową kruszonką. Całość oprószona cukrem pudrem.


15. Ciasto drożdżowe z owocami sezonowymi pod kruszonką 4cmx4cm (1 porcja/ 7 zł netto)


Świeże owoce sezonowe zależne od pory roku.


16. Bajaderka z likierem Baileys (1 porcja/ 6 zł netto) 


17. Kokosanki (1 porcja/ 6 zł netto) 


Prawdziwy kokosowy przysmak stworzony z naturalnych składników. Delikatne i soczyste ciastka przepełnione 
wiórkami kokosowymi.


18. Blok czekoladowy z żurawiną, fistaszkiem i orzechem włoskim (1 porcja/ 7 zł netto) 


19. Fontanna czekoladowa z owocami oraz słonymi przekąskami typu paluszki/krakersy (12 zł netto/ os)
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