MENU EVENTOWE
SEZON 2025/26

wszystkie ceny podane sq w netto

PRZYSTAWKI

Mini tortille z grillowanq piersiq kurczaka i warzywami

Mini tortille z warzywami

Mini kanapeczki trzy rodzaje - z szynkq i warzywami / camembertem i zurawing /
pastq jajecznq ze szczypiorkiem

Mini tartaletki wytrwane 2 rodzaje do wyboru - z pastq z suszonych pomidoréw i fety /
z serkiem zioJfowym i Wdeonym tososiem / z pastg szpinakowq

Tartaletka z pastq z czarnych oliwek wraz z szynkg parmenskq

Tartaletka z musem chrzanowym i pieczonqg karkéwkq oraz kolorowym pieprzem

Mix mini quiche 5 rodzajéw - szpinak z fososiem, borowik z pietruszkg, warzywne,
serowe, z kozim serem i miodem

Vol-au-vent 2 rodzaje do wyboru: z musem pieczarkowym, z musem ananasowym i
koktajlowymi krewetkami, z pastq z awokado i wedzonym tososiem, z kurczakiem w
sosie hoisin, z kurczakiem w pesto

Bruschetta z pomidorami i grana padano

Dwa rodzaje koreczkéw na pieczywie razowym - z szynka, z mini mozzarellg

Deska mies oraz seréw z dodatkami

Satatka z kozim serem, burakiem, orzechami wtoskimi i sosem balsamicznym

Satatka grecka

Satatka Cezar z kurczakiem

Nuggetsy z kurczaka z sosem tysigca wysp

Grillowana piers z kaczki w miodzie

Melon z szynkq dojrzewajgcq

Roladki z grillowanych plastréw baktazana faszerowane pastq z fety i czarnych oliwek
Roladki z grillowanych plastréw cukinii faszerowane mietowq fetq z rukolq

Mozzarella z pomidorem, pesto bazy|iowym i sosem ba|samicznym (+pieczywo)
Carpaccio z buraka z kozim serem, orzechami wtoskimi, sosem balsamicznym i malinami
Dwa rodzaje hummusu — paprykowy i klasyczny - podane z domowymi nachosami

Mini camemberty w panierce z sosem zurawinowym

Mini szasztyki z grillowanq krewetkq i owocami z sosem marakuja-chili

Wedzony toso$ z serkiem ziolowym podany na krakersie

Cena od osoby
(powyzej 100 oséb / od 50 do 100 0séb / do 50 oséb/ ponizej 500s +10zt)
3 rodzaje przystawek - 55 / 60 / 65 /75 zt
4 rodzaje przystawek - 65 /70 /75 / 85 zt
5 rodzajéw przystawek - 75 / 80 / 85 / 95 zt
6 rodzajéw przystawek - 85 / 90 / 95 /105 zt



MENU EVENTOWE
SEZON 2025/26

wszystkie ceny podane sq w netto

ZUPY
(zalecany wybdr 2 pozyciji)

Zurek z jajkiem oraz biatq kietbaskq

Rosét z makaronem

Flaki wotowe

Gulaszowa

Strogonow

Krem z biatych warzyw i oliwg ziotowq oraz pestkami stonecznika (wege)
Krem z pomidoréw z pesto bazyliowym (wege)
Krem z buraka z fetq (wege)

Cebulowa z tymiankiem i serem mozzarella (wege)
Szparagowa z ziemniakami i fetq (wege)

Krem szparagowy z grzankami (wege)

Cena od osoby:
1 opcja zupy - 28 zt
2 opcje zup - 38 zt
3 opcje zup - 48 zt

OPEN BAR SOFTY 4-6h:
Napoje gazowane, sok, woda, kawa (od latte po espresso), herbata
Cena: 40 zf netto/os.

OPEN BAR SOFTY + CIASTKA KRUCHE i OWOCE 4-6h:
Napoje gazowane, sok, woda, kawa (od latte po espresso), herbata, patera z ciastkami
kruchymi, owoce: banany, jabtka, mandarynki, itp.
Cena: 60 zl netto/os.
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DANIA GLOWNE
Kategoria [:

Grillowana piers z kurczaka z concase pomidorowym wraz z pieczonymi ziemniakami oraz
mix satat z oliwg

Szynka pieczona w sosie chrzqnowym z pieczonymi ziemniakami oraz suréwkq z bia’(ej
kapusty

Placki ziemniaczane z gu|aszem wieprzowym oraz ogérkiem kiszonym

Kopytka w sosie émietanowym z kurczakiem, suszonymi pomidorami oraz szpinakiem
Leczo z kietbaskg

Risotto z warzywami (wege)

Kopytka w sosie émietanowym z suszonymi pomidorami oraz szpinakiem (wege)

Kotlet z ciecierzycy z pieczonymi ziemniakami oraz mix safat z oliwg (wege)

Leczo warzywne (wege)

Kategoria ll:

Poledwiczka wieprzowa w sosie pieczarkowym wraz z pieczonymi ziemniakami oraz
suréwkg z burakéw

Piers z kaczki w sosie zurawinowym z pieczonymi ziemniakami oraz pieczonym jabtkiem
Pieczony filet z tososia w sosie pesto i pomidorkéw cherry z ryzem ja$minowym oraz
duszonymi warzywami

Filet z dorsza w sosie cytrynowym z pertowq kaszq kuskus oraz grillowanymi warzywami
Duszona cielecina z sosem pieczarkowym i kopytkami oraz pieczong marchewkq
Stifado z wo’(owiny z pieczonymi ziemniakami oraz satatkq z pomidorko’w

Wotowina po burgundzku wraz z puree ziemniaczanym

Kopytka w sosie grzybowym z poledwiczkq wieprzowq

Medaliony kalafiorowe z serem wraz z sosem jogurtowym oraz mix satat z oliwg

Cena od osoby, dla grup powyzej 100 oséb, ponizej 100 oséb +5 zt/osoba
(ponizej 50 oséb +10zt/0soba)

1 opcja dania gtéwnego kategoria | - 50 zt / kategoria Il - 65 zt
2 opcje dania gtéwnego kategoria | - 55 zt / kategoria Il - 95 zt
3 rodzaje dania gtéwnego kategoria | - 60 zt / kategoria Il - 85 zt
4 rodzaje dania gtéwnego kategoria | - 70 zt / kategoria Il - 95 z
5 rodzajéw dania gtéwnego kategoria | - 75 zt / kategoria Il - 100 zt
"Wybierajgc dania z dwéch réznych kategorii cena moze réznié sie o 15 zt



