MENU EVENTOWE
SEZON 2025/26

wszystkie ceny podane sq w netto

Napoje gazowane, sok, woda, kawa (od latte po espresso), herbata
Cena: 40 zl netto/os.

Napoje gazowane, sok, woda, kawa (od latte po espresso), herbata, patera z
ciastkami kruchymi, owoce: banany, jabtka, mandarynki, itp.
Cena: 60 z} netto/os.

(zalecany wybér 2 pozycji)

Zurek z jajkiem oraz bialq kietbaskqg

Rosét z makaronem

Flaki cielece

Gulaszowa

Tajska zupa Tom Yum z kurczakiem i warzywami

Krem z bialych warzyw i oliwg ziotowq oraz pestkami stonecznika (wege)
Krem z pomidoréw z pesto bazyliowym (wege)

Krem szparagowy z grzankami (wege)

Krem z dyni z mleczkiem kokosowym (wege)

Cena od osoby:
1 opcja zupy - 35 zt
2 opcje zup - 40 zt
3 opcje zup - 45 zt
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Mini tortille z grillowanq piersiq kurczaka i warzywami

Mini tortille z grillowanym halloumi i warzywami

Mini kanapeczki trzy rodzaje - z szynkq i warzywami / camembertem i zurawing /
pastq jajecznq ze szczypiorkiem

Vol-au-vent (babeczka z ciasta francuskiego) 2 rodzaje: z musem ananasowym i
koktaj|owymi krewetkami; z szarpang kacquw sosie hoisin i |<o|enc|rq

Mini tartaletki wytrwane 2 rodzaje - z pastq z suszonych pomidoréw i fety / z serkiem
ziofowym i wedzonym fososiem

Tartaletka z pastq z czarnych oliwek wraz z szynkg parmenskq

Mix mini quiche 5 rodzajo’w - szpino.|< z J(ososiem, borowik z pietrusqu, warzywne,
serowe, z kozim serem i miodem

Mini croissanty z szynkg parmerskg, rukolq i pesto bazyliowo-pistacjowym

Mini croissanty z suszonymi pomidorami, mozzarellg oraz roszponkq

Bruschetta z pomidorami i grana padano

Bruschetta z guacamole i wedzonym fososiem

Deska mies oraz seréw z dodatkami (3 rodzaje mies, 3 rodzaje seréw, ogdéreczki
konserwowe, grzyby marynowane, winogrona, krakersy)

Satatka z kozim serem, burakiem, orzechami wtoskimi i sosem balsamicznym

Satatka z szynkq parmeﬁskq, mini mozzare”q i pomidorkami cherry W sosie bazy|iowym
Satatka Cezar z kurczakiem

Zawijana szynka dojrzewajaca z pastq z suszonych pomidoréw

Mozzarella z pomidorem, pesto bazyliowym i sosem balsamicznym (+pieczywo)
Carpaccio z buraka z kozim serem, orzechami wloskimi, sosem balsamicznym i malinami
Dwa rodzaje hummusu - paprykowy i klasyczny — podane z domowymi nachosami
Guacamole z domowymi nachosami

Mini camemberty w panierce z sosem zurawinowym

Mini szasztyki z grillowanq krewetkq i owocami z sosem marakuja-chili

Krewetki w panko z sosem marakuja-chili

W@dzony tosos z serkiem zioJ(owym podany na krakersie

Cena od osoby
(powyzej 100 oséb / od 50 do 100 oséb / do 50 oséb
3 rodzaje przystawek - 60 / 65 /70 zt
4 rodzaje przystawek - 70 /75 / 80 zt
5 rodzajéw przystawek - 75 / 80 / 85 zt
6 rodzajéw przystawek - 85 / 90 / 95 zt
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Kategoria I:

Grillowana piers z kurczaka z concase pomidorowym (do wyboru dwa dodatki)
Szynka pieczona w sosie wlasnym (do wyboru dwa dodatki)

Gulasz wieprzowym z plackami ziemniaczanymi oraz ogérkiem kiszonym

Kopytka w sosie émietanowym z kurczakiem, suszonymi pomidorami oraz szpinakiem
Risotto z warzywami (wege)

Kopytka w sosie émietanowym z suszonymi pomidorami oraz szpinakiem (wege)
Kotlet z ciecierzycy (do wyboru dwa dodatki)

Kategoria ll:

Poledwiczka wieprzowa w sosie z zielonego pieprzu (do wyboru dwa dodatki)

Piers z kaczki w sosie winiowym oraz pieczonym jabtkiem (do wyboru jeden dodatek)
Filet z fososia w sosie pesto i pomidorkéw cherry (do wyboru dwa dodatki)

Poledwica z dorsza w sosie cytrynowym (do wyboru dwa dodatki)

Policzek wotowy z warzywami korzennymi duszony w czerwonym winie (do wyboru dwa
dodatki)

Kopytka w sosie grzybowym z poledwiczkq wieprzowq

Ravioli z ricottq i szpinakiem w masle sza+wiowym (Wege)

Ravioli z borowikami w masgle tymiankowym (wege)

Dodatki:
Pieczone ziemniaki e Pertowa kasza kuskus ¢ suréwka z biatej kapusty
kopytka e warzywa duszone o suréwka z ogérka kiszonego,
ziemniaki z wody, z koperkiem ¢ pieczona marchewka cebuli oraz musztardy francuskie]
ryz jasminowy e mix satat z vinegretem  suréwka z burakéw

Cena od osoby dla grup powyzej 100 oséb, ponizej 100 oséb +5 zt/osoba
(ponizej 50 oséb +10zt/osoba)

1 opcja dania gléwnego kategoria | - 55 zt / kategoria Il - 70 zt

2 opcje dania gtéwnego kategoria | - 65 zt / kategoria Il - 85 zt

3 rodzaje dania gtéwnego kategoria | - 70 zt / kategoria Il - 95 zt
4 rodzaje dania gtéwnego kategoria | - 75 zt / kategoria Il - 100 zt
5 rodzajéw dania gtéwnego kategoria | - 80 zt / kategoria Il - 105 z

"Wybierajgc dania z dwéch réznych kategorii cena moze rézni¢ sie o max. 20 zt
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